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Frytkownica beztłuszczowa ADLER AD
6317

Cena 334,77 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy AGDADLFRY0017

Kod producenta AD 6317

Kod EAN 5906843080146

PKWiU 27.51.24.0

Opis produktu

Automatyczne wyłączanie: Tak
Timer: Tak
Temperatura (min): 80 °C
Pojemność: 5,5 l
Typ produktu: Frytkownica beztłuszczowa
Temperatura (maks): 200 °C
Liczba programów: 12
Typ kontroli: Dotyk
Antypoślizgowe nóżki: Tak
Kolor produktu: Czarny
Nienagrzewający się uchwyt: Tak
Łatwość czyszczenia: Tak
Umiejscowienie urządzenia: Blat
Typ konstrukcji: Pojedyńczy
Uchwyt(y): Tak
Wbudowany wyłącznik: Tak
Wysokość produktu: 414 mm
Głębokość produktu: 307 mm
Szerokość produktu: 338 mm
Długość przewodu: 0,9 m
Frytkownica: Tak
Dołączony ruszt: Tak
Typ wyświetlacza: LED
Wskaźnik odpowiedniej temperatury: Tak
Wbudowany wyświetlacz: Tak
Ostrzeżenia: Zachowaj ostrożność przy obchodzeniu się z gorącym olejem., Nie zostawiaj frytkownicy bez nadzoru
podczas pracy., Upewnij się, że frytkownica jest odpowiednio uziemiona.

Specyfikacja:
Cechy:

Automatyczne wyłączanie: Tak
Timer: Tak
Temperatura (min): 80 °C
Pojemność: 5,5 l
Typ produktu: Frytkownica beztłuszczowa
Temperatura (maks): 200 °C
Liczba programów: 12

Konstrukcja:
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Typ kontroli: Dotyk
Antypoślizgowe nóżki: Tak
Kolor produktu: Czarny
Nienagrzewający się uchwyt: Tak
Łatwość czyszczenia: Tak
Umiejscowienie urządzenia: Blat
Typ konstrukcji: Pojedyńczy
Uchwyt(y): Tak
Wbudowany wyłącznik: Tak

Waga i rozmiary:

Wysokość produktu: 414 mm
Głębokość produktu: 307 mm
Szerokość produktu: 338 mm
Długość przewodu: 0,9 m

Zawartość opakowania:

Frytkownica: Tak
Dołączony ruszt: Tak

Wskazywanie:

Typ wyświetlacza: LED
Wskaźnik odpowiedniej temperatury: Tak
Wbudowany wyświetlacz: Tak

Ostrzeżenie bezpieczeństwa:

Ostrzeżenia: Zachowaj ostrożność przy obchodzeniu się z gorącym olejem., Nie zostawiaj frytkownicy bez nadzoru
podczas pracy., Upewnij się, że frytkownica jest odpowiednio uziemiona.
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